Аннотация к рабочей программе  
учебного курса Производственное обучение

Рабочая программа Производственного обучения предназначена для подготовки рабочих из числа лиц с ограниченными возможностями здоровья по профессии «Повар». Цель изучения  курса – подготовить рабочих, обладающих основами знаний по профессиональным модулям. Для овладения первой ступени данной профессии. При изучении этого предмета основное внимание обращается на механическую кулинарную обработку и приготовление блюд из  овощей, плодов. Обучающиеся  определяют качество сырья, учатся последовательности  обработки  продуктов, готовят полуфабрикаты разных видов и предназначенных для различной тепловой кулинарной обработки. 
Учебный курс состоит из следующих модулей:
- «Приготовление блюд из свежих и переработанных овощей, плодов и грибов»
- «Приготовление  блюд из рыбы  и морепродуктов»
- «Приготовление блюд из мяса, домашней птицы, пернатой дичи и  субпродуктов»
- «Приготовление  супов  и  соусов»
- «Приготовление блюд и гарниров из круп, бобовых и макаронных изделий»
- «Приготовление и оформление  холодных блюд, закусок,  блюд из яиц, творога, 
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